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Chez Panacea, nous avons créé le Miel soufflé®

Un nouveau produit healthy gourmet qui offre aux consommateurs un produit original et
innovant. Les superfoods viennent sublimer ce miel “pate a tartiner” tant par ses bienfaits que
ses goUts et ses couleurs pour réinventer notre facon de consommer le miel et les superaliments.

ALTERNATIVE AUX PATES A TARTINER

Le Miel soufflé® est une nouveauté inédite sur le marché food. Une qui allie le miel soufflé® a des
superaliments bio. L'objectif ? Allier plaisir gourmand et santé avec un produit qui répond aux
enjeux de l'alimentation de demain.

LES SUPERFOODS

Les super-aliments (ou superfoods) sont nettement
plus concentrés en vitamines, minéraux ou encore
antioxydants que les autres aliments, le meilleur de
la nature a I'état brut. Nous avons fait le choix de les ‘ =
incorporer au Miel soufflé® afin de rendre ce dernier
véritablement unique.
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La spiruline est méme considérée comme

“LE MEILLEUR ALIMENT POUR
L'HUMANITE AU 21E SIEGLE"

par 'OMS.

Facile a tartiner
grace a sa texture onctueuse
gui ne coule pas

Remplace la confiture et
les pates a tartiner
riche en gras et sucres raffinés

Une nouvelle facon plus ludique
de consommer le miel
en sucré comme en salé

Un produit innovant et premium
gue vous ne verrez pas ailleurs
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LE MIEL SOUFFLE
C’EST...
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Comment consommer le Miel soufflé® ?

AU PETIT-DEJEUNER

A tartiner sur une tartine, une crépe,
gaufre ou viennoiserie

“@@ .. A mélanger dans une boisson chaude,
@ ww thé caféou lait

== s{%)pANAcEA T ——— S g\ Dans un yaourt, granola bowl, céréales

MIEL SOUFFLE % ou un fromage blanc

EN PREPARATION

A
. As . . .

En cuisine ou en patisserie pour ajouter p

de la valeur aux plats et desserts colorés &

A l'apéritif avec un plateau de fromages 1

durs ou crémeux ‘3 _

KT
Dans vos cocktails pour sucrer et colorer %
naturellement les créations
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L’histoire de la maison Panacea

Panacea, c'est avant-tout une histoire de famille, une envie commune d'adopter un mode de
vie plus sain, sans faire de concession sur la gourmandise. Depuis 2021, nous travaillons
chaque jour pour rendre cette vision ambitieuse, une réalité accessible a tous !

NOTRE MAISON FAMILIALE FRANCAISE

Nous avons toujours accordé une attention particuliere
a la qualité des nutriments que nous consommons.
C'est dans cet esprit que nous avons puisé dans nos
traditions familiales pour travailler sur un produit que
nous chérissons depuis des générations : le miel. Dans
notre atelier familial situé dans le Lot-et-Garonne, nous
avons ainsi développé le Miel soufflé®, une création qui
préserve toutes les vertus du miel tout en offrant une
texture plus pratique a utiliser et qui ne cristallise pas.

Aprés le succés de sa gamme Miel soufflé® x
superfoods, nous nous sommes lancé dans le
développement de nouvelles gammes encore plus
innovantes telles que Inspiration des chefs.
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Nos engagements RSE, pilotes de nos

ambitions et sources de croissance

Notre démarche RSE (Responsabilité Sociétale des Entreprises)| repose sur des actions
guotidiennes concrétes visant a preserver I'envikonnement et a centribuer au bien-étre de notre
société. A ce titre, nous vous présentons nos principaux. engagements et initiatives:

ﬁ 100% MADE IN FRANCE

¢

Chaque goutte de miel soufflé® est produit a
partir d'un miel 100% francais récolté en
circuit court, au coeur de nos territoires. Nous
favorisons la proximité avec nos apiculteurs et
privilégions des fournisseurs frangais afin de
garantir la qualité de nos produits et la
tracabilité de nos matiéres premieres.

“UALORISONS ENSEMBLE
LES TERRITOIRES POUR -~

UN AVENIR DURABLE.”

<D PROMOTION A

o L'INTERNATIONAL

Notre savoir-faire frangais innovant est
promeut a linternational pour développer

nos exportations, faire rayonner la FoodTech
francaise et le Made in France

{:& RECYCLAGE INTEGRAL

Tous nos déchets de production et
emballages sont recyclés et/ou réutilisés pour
réduire limpact de notre activité en
contribuant a la préservation des ressources
naturelles.

INNOVATION R&D

Nous investissons sans cesse dans I'innovation
en collaborant avec des pdles publics de
compétences et d’innovations, telles que
I'Agropole a Agen, pour soutenir l'innovation
et relever les défis de l'alimentation de
demain.
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DES TERRITOIRES

Situés en plein milieu du monde agricole au
coeur d'une zone de revitalisation rurale, nous
contribuons au développement du tissu
économique local et favorisons les synergies
avec les acteurs innovants et éco-
responsables de notre territoire.

T 3‘ BIODIVERSITE ET
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ENVIRONNEMENT AGRICOLE

En repeuplant nos champs de ruchers
d’abeilles, nous nous engageons activement
dans lI'amélioration de la biodiversité et de
notre environnement agricole. Notre activité
positive augmente le rendement de nos
agriculteurs et réduit les engrais pour une
alimentation plus saine, une agriculture plus
durable et des sols préservés.
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NOS PRODUITS

Nous avons pensé le Miel soufflé® comme une création polyvalente avec plus de 23 variétés qui
s'utilisent de 1001 fagons différentes.

—

= MIEL SOUFFLE X SUPERFOODS

| PANACEA

Notre gamme must-have colorée et gourmande.
Elle s'accorde aussi bien avec les mets sucrés qu’en
préparation salée.

1" O MIELSOUFFLE
-~ CRANBEF

COFFRETS DEGUSTATION

Des assortiments de 4 variétés format dégustation
présentées dans leur écrin pour découvrir et a offrir.

LIRE NOTRE COMMUNIQUE

INSPIRATION DES GHEFS

Une collection ou les harmonies sucré-salé
invitent a une Mmuiltitude d’expériences culinaires.

LIRE NOTRE COMMUNIQUE

* POT DE MIEL SOUFFLE®2(

* POT DE MIEL SOUFFLE@DOUCEUR DE TRUFFES DANS SON ECRIN - 19,90€
IEL SOUFFLE® (4X35G) =114,



https://drive.google.com/file/d/1BYXczwhc9b50aZNwkYAWKclE6ICXWwke/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1yuhoM4VgfHtS8q_pn8bb11vEdzm5v4hm/view

CATALOGUE
Miel soufflé® x superfoods

2 SPIRULINE o 7 7 MYRTILLE ET EPICES
[rcioutE] [covrmana]
Ingrédients: Miel, spiruline bleue, Ingrédients: Miel, myrtilles, cassis,
citron vert 8 aronia, cannelle, poivre noir, girofle,

muscade
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yaourt tartine  ala cuillere pdtisserie  cocktail & la cuillére

ps MATCHA P p: FRUIT DU DRAGON

Ingrédients: Miel, thé matcha Ingrédients: Miel, fruit du dragon,
) V] clémentine corse
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pancakes yaourt cocktail

O & W

pdtisserie  pancakes latte

CURCUMA GOLD ” v p: GINGEMBRE ORANGE

Ingrédients: Miel, curcuma, cannelle Ingrédients: Miel, gingembre, argousier,
3 églantier, mdre jaune, orange
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sauce apéro latte

sauce marinade  en salade

CHARBONAIL z CRANBERRIES
AROMATIQUE ACIDULE
Ingrédients: Miel, cranberries, airelles,

Ingrédients: Miel, charbon végétal

activé, ail groseilles
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cocktail apéro sauce

o & 8

sauce apéro salade




TARTE AU CITRON

[Fruité| [courmanp | ROSE BOURBON

[FroraL] [courmanp |

Ingrédients: Miel, citron, vanille Ingrédients: Miel, patate douce violette,

rose, vanille, spiruline
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yaourt tartine  ala cuillére

a la cuillere yaourt infusion

CHOCO = FRAISIER
, [FruITE| | courmaND

Ingrédients: Miel, cacao, aloé vera Ingrédients: Miel, fraise, rose
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yaourt tartine patisserie yaourt tartine crépes

Miel soufflé® éditions limitées

GOURMAND

[aciDuLE] |courmanp] MIEL DE PAQUES
CHOCO PASSION

MIEL DE ST-VALENTIN
CERISE D'AMOUR

Ingrédients: Miel, cacao, fruit de la

Ingrédients: Miel, cerise, ashwagandha,
passion, yuzu

hibiscus, betterave, amande ameére

A
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yaourt tartine crépes o
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yaourt  ala cuillére crépes

MIEL DE NOEL

[grice| [courmanD
GLUWHEIN

Ingrédients: Miel, raisin, hibiscus,
cannelle, anis étoilé, orange, clou de
. irofle, noix de muscade, poivre noir
" MIEL SOUFFL 9 ’ 7 P
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a la cuillere crépes cocktail




CATALOGUE
Inspiration des chefs

™Sl MANGUE CURRRY

Ingrédients: Miel, mangue, mélange
curry, citron vert

POMME TANDOORI

ingrédients : miel, pomme, mélange
tandoori, vinaigre de cidre,
pamplemousse

FRAMBOISE ESPELETTE INSPIRATION BARBECUE

Ingrédients: Miel, tomate, paprika
fumeée, ail, moutarde, thym, basilic,
vinaigre de cidre

ingrédients : miel, framboise,
piment d'espelette

DOUCEUR DE TRUFFES

ingrédients : miel, truffe blanche d’été et truffe noire du Périgord (3,2%)
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CATALOGUE
Coffrets dégustation

Notre gamme Miel souflé x Superfoods se
divise en trois coffrets dégustation pour
différents moments de la journée

PANACEA

Spiruline / Fruit du dragon / Matcha / Myrtille et Epices

COFFRET DE MIELS SOUFFLES

2 ! PETIT DEJEUNER

LE COFFRET PAUSE GOURMANDE

Fraisier / Choco / Tarte citron / Rose bourbon

LE COFFRET APERO GOURMET
Charbonail / Gingembre Orange / Cranberries / Curcuma

LIRE NOTRE COMMUNIQUE

La gamme Inspiration des chefs se présente aussi
sous forme de coffret, dont le packaging coloré donne
sens aux saveurs explosives de la gamme.

Mangue Curry / Framboise Espelette / Inspiration Barbecue / Pomme
Tandoori

LIRE NOTRE COMMUNIQUE

PANACEA

COFFRET DE MIELS SOUFFLES

PANACEA.
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https://drive.google.com/file/d/1BYXczwhc9b50aZNwkYAWKclE6ICXWwke/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1yuhoM4VgfHtS8q_pn8bb11vEdzm5v4hm/view

Les visuels sont téléchargeables ici

POUR EN SAVOIR PLUS

Site internet : https://www.panacea.paris/
Instagram : https://www.instagram.com/panacea.paris/
LinkedIn : https://www.linkedin.com/company/panacea-paris

CONTACT PRESSE

Diana Berkoutov
Email : diana@panacea.paris
Tel : 0749962046
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